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ABSTRAK

Tahu Serasi Bu Hj. Kotijah merupakah salah satu kuliner khas Bandungan,
Kabupaten Semarang, yang masih mempertahankan proses produksi tradisional di
tengah perkembangan industri pangan modern. Keunikan Tahu Serasi terletak pada
penggunaan bahan baku kedelai berkualitas, proses produksi yang masih menggunakan
metode tradisional, serta menjadi tempat wisata edukasi bagi para pengunjung. Namun,
perkembangan kuliner modern dan kurang optimalnya pemanfaatan media digital
sebagai sarana promosi menjadi tantangan dalam mempertahankan eksistensi kuliner
tradisional tersebut. Karya ini bertuyjuan untuk memvisualisasikan dan
mendeskripsikan penerapan teori EDFAT (Entire, Detail, Frame, Angle, Time) dalam
pembuatan photo story mengenai proses pembuatan Tahu Serasi Bu Hj. Kotijah melalui
metode yang meliputi observasi, wawancara, dokumentasi, dan pengambilan gambar
secara langsung dilokasi produksi. Hasil karya berupa rangkaian 10 foto yang
menggambarkan tahapan proses pembuatan tahu serasi. Karya ini diharapkan dapat
menjadi media dokumentasi, eduukasi, serta promosi dalam upaya melestarikan kuliner

tradisional Khas Bandungan.

Kata Kunci: Tahu Serasi, Teori Edfat, Photo Story, Bandungan, Kuliner Tradisional
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ABSTRACT

Tahu Serasi Bu Hj. Kotijah is a culinary specialty of Bandungan, Semarang
Regency, that maintains traditional production processes amidst the development of
the modern food industry. Tahu Serasi's uniqueness lies in its use of high-quality
soybeans, a production process that still utilizes traditional methods, and its role as an
educational tourist attraction for visitors. However, the development of modern
culinary arts and the less than optimal use of digital media as a promotional tool pose
challenges in maintaining the existence of this traditional culinary specialty. This work
aims to visualize and describe the application of the EDFAT (Entire, Detail, Frame,
Angle, Time) theory in creating a photo story about the process of making Tahu Serasi
Bu Hj. Kotijah through methods including observation, interviews, documentation, and
direct photography at the production site. The resulting work is a series of 10
photographs depicting the stages of the tahu serasi (tofu making process). This work is
expected to serve as a medium for documentation, education, and promotion in an

effort to preserve traditional Bandungan culinary specialties.

Keywords: Tahu Serasi, Edfat Theory, Photo Story, Bandungan, Traditional Culinary
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