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INTISARI 

 

Saat ini jenis makanan di dunia sudah sangat beragam hampir setiap 

Negara memiliki ciri khas akan masakanya seperti italia terkenal dengan aneka 

pastanya. Pasta merupakan olahan makanan yang terdiri dari campuran tepung, 

air, telur dan garam yang memiliki bentuk dan nama yang bervariasi. Dalam 

pengolahan masakan tersebut dibutuhkan adanya resep untuk mejaga cita rasa 

yang khas dari masakan tersebut. 

Pengguna perangkat Android bisa mendapatkan aplikasi yang 

memudahkan untuk memasak makanan,  terutama masakan pasta. Aplikasi resep 

masakan berbasis android ini juga dapat memfasilitasi pengguna untuk melakukan 

mengolah aneka jenis pasta secara benar dan teratur sehingga membuat masakan 

tetap pada cita rasanya. 

Aplikasi ini merupakan sebuah aplikasi yang dapat memberikan 

kemudahan kepada pengguna android dalam mendapatkan resep, terutama resep 

masakan khas italia yaitu pasta dengan cara yang mudah 

 

Kata-kunci: resep, pasta, masakan, aplikasi, android. 
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ABSTRACT 

 

At present time, the variety of food in the world is very diverse. Almost 

every country has its own indigenous cuisine, like italy is well-known with its 

various pasta. Pasta is a food dough which consists of flours mixture, water, egg 

and salt which has many variative names and forms. While processing the food, it 

needs recipe to preserve the particular unique taste. 

Android users can obtain this application to ease them cooking the food, 

especially to cook pasta. The application of android-based recipe also facilitates 

users to do experiments with pasta well-ordered and correctly, so they can keep 

the flavour characteristics. 

This application is aimed to offer android users the convenience to get 

recipes, especially Italian special food , pasta, easily. 

 

Keywords: recipes, pasta, cooking, applications, android.  
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