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MOTTO 

"Siapapun dirimu, jadilah yang terbaik." 

 - Abraham Lincoln 

 

 

"Hiduplah seolah engkau mati besok. Belajarlah 

seolah engkau hidup selamanya.” 

 - Mahatma Gandhi 

 

 

“Tidak masalah jika kamu berjalan dengan lambat, asalkan 

kamu tidak pernah berhenti berusaha.” 

- Confucius 

 

 

“Hal hebat tidak dilakukan tiba-tiba, tetapi dilakukan  

dengan serangkaian hal-hal kecil.” 

- Vincent van Gogh 

 

 

“Siapapun yang berhenti belajar, akan menjadi tua, baik pada usia dua puluh atau 

delapan puluh. Siapapun yang terus belajar, akan tetap muda. Hal terbaik dalam 

hidup adalah menjaga pikiran kita untuk tetap muda.”  

- Henry Ford 
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INTISARI 

 Proses penyortiran daging sapi yang dilakukan oleh penjual untuk menyeleksi 

daging berdasarkan kualitasnya masih menggunakan metode manual dan terkadang 

meleset karena faktor keterbatasan indra penglihatan dan semakin sulit jika daging 

yang akan di proses jumlahnya banyak. Dalam proses pemeriksaan daging sapi 

biasanya hanya dillihat secara fisik baik dari warna, bentuk dan tekstur pada daging 

tersebut. Cara ini tentunya memiliki banyak kelemahan bila penjual tidak jeli untuk 

membedakan tingkat kesegaran daging sapi yang akan di jual. Akibatnya, daging sapi 

yang jual tersebut menjadi tidak layak untuk di konsumsi bagi konsumen serta sangat 

merugikan konsumen karena dapat berdampak buruk bagi kesehatan.  

Untuk menangani hal tersebut pada penelitian ini menggunakan algoritma 

Convolutional Neural Network untuk mendeteksi tingkat kesegaran daging sapi. 

Daging sapi yang di identifikasi nanti di klasifikasi menggunakan metode yang 

terdapat pada algoritma Convolutional Neural Network. 

Berdasarkan hasil klasifikasi citra daging sapi yang dilakukan menggunakan 

metode Convolutional Neural Network telah berhasil dilakukan dengan baik dimana 

menghasilkan nilai accuracy dari data training mencapai angka 97,80% dengan nilai 

loss 0,0566 dan pada nilai accuracy dari data validation mencapai 98,12% dengan 

nilai loss sebesar 0,0559. 

 

Kata kunci: Convolutional Neural Network, Daging Sapi, Google Colab, Citra, 

Deep Learning 
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ABSTRACT 

 The process of sorting beef carried out by sellers to select meat based on 

quality still uses the manual method and sometimes misses due to the limited sense 

of sight and it is increasingly difficult if the meat to be processed is large in number. 

In the process of inspecting beef, it is usually only seen physically, both in terms of 

color, shape and texture of the meat. This method certainly has many weaknesses if 

the seller is not observant to distinguish the level of freshness of the beef that will be 

sold. As a result, the beef that is sold becomes unfit for consumption for consumers 

and is very detrimental to consumers because it can have a bad impact on health.  

To deal with this in this study, the Convolutional Neural Network algorithm 

was used to detect the level of freshness of beef. The beef that is identified will be 

classified using the method found in the Convolutional Neural Network algorithm. 

Based on the results of the beef image classification carried out using the 

Convolutional Neural Network method, it has been successfully carried out where 

the accuracy value of the training data reaches 97.80% with a loss value of 0.0566 

and the accuracy value of the validation data reaches 98.12% with the loss value is 

0.0559. 

 

Keywords:..Convolutional..Neural..Network,..Beef,..Google..Colab,..Citra,..Deep 

Learning


