BAB1
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Perkembangan dunia teknologi dan informasi semokin hari semakin cepat.
Perkembangan tersebut jelas mempengdrahi kecepatan dan  ketepatan

penyampaian infi 1 '-r.:-:lr:u di sekitar kita

. adalah penjualan
anan ringan khas Daerah istimewa Yogyakar
selain rasanya yang enak dan khas, bakpia memiliki b ik varian rasa
ng pas sehingga cocok difidungkan untuk snack di berbagal m

nyaknya produsen bakpia bersaing disetiap doeral diVE y  Dari

sangat terkenal di

komponen atau subsistem yang berinteraksi untuk mencapai suatu tujuanfl].
Penerapan sistem informasi pada suato bisnis secara umum dapal meningkatkan
Kemampuan bersaing dengan cara memberikan nilai tambah pada layanan dan



el

produk yang dihasilkannya, Dalam kasus ini adalah sistem informasi penjualan
perusahaan terutama untuk usaha kecil sampai menengah. Komponen vang
dimaksud adalah proses dan prosedur, struktur organisasi, sumber daya manusia,
produk yang dihasilkan, pelanggan. dan sopplier yang berhubungan dengan
penjualan perusahaan.

Penulis memilih

k *Bakpia Pathok Mandiri 214 "
i gl O ...

-
data d
membuat waktu lebih cepat dan efisien dalam proses bertransaksi dengan
custoaner. Selain untuk mendapatkan informasi yang akurat dan relevan, sistem
juga akan memberikan nota sehingga pelanggan bisa mengecek kembali serta
memiliki bukti ketika terjadi kesalshan, sehingga meningkatkan kepercayaaan
kepada perusahasn. Berdasarkan uraian tersebut peneliti tertarik untuk mengambil



judul penelitian *Analisis Dan Perancangan Sistem Informasi Penjualan pada toko
Bakpia Pathok Mandiri 214 berbsis desktop”.

4. Perancangan sistem pada kasus ini menggunakan Eclipse Java IDE



1.4 Maksud dan Tujuan Penelitian
1. Untuk mengetahui sistem informasi penjualan dan persediaan yang selama
ini digunakan Toke Bakpia Pathok Mandir 214.
2 Untuk merancang sistem informasi penjualan dan persedizan yang sesuai

Peneliti berharap bahwa hasil penelitian yang sederhana ini dapat



1.6 Metodologl Penelitian

Objek penelitian ini dilakukan pada Toke Bakpia Pathok Mandiri 214, Sebuah
Toko oleh-oleh khas Dacrah Istimewa Yogyakarta yang memproduksi bakpia
berbagai macam varian .disamping ity toko ini juga menjual berbagal macam

snack atau makanan ringan dari pihak Ketiga yong juga makanan khas dari

yogyakarta. Penelitian ini, dupat_dikategorikan pads.metode penelitian kualitatif.

yang diperoleh darf pengamatan di lapang ~.... leme otk

pelaksanasnnya dengan l-..'ﬂ!.w.- pengamatan dan pencatatan yang
sistematis pada unsur-unsur penelitisn. Dalam hal ini penulis melakukan

observasi langsung di Toko Bakpia Pathok Mandiri 214.



1.0.1.2 Wawancara

Metode wawancara dilakukan melalui tatap muka dan tanya jawab
langsung antara penulis dengan narasumber. Mulai dari pemilik usaha
hingga sample pemesan untuk mendapatkan informasi tentang jalannya

pemesanan hingga transaksi sertd kendala yang dihadapi dan uwsulan

i (Servis). Data yang sudah didapatkesn skawr diolah dan
keunggulan daya saing Tak
1.0.3  Metode Perancangan

Pada tahap ini terdapat 2 metode perancangan yaitu:

|. Perancangan proses dengan menggunakan DFD level Konteks, DFD level

1, dan DFD level 2.




2. Perancangan besis data  dengan menggunakan entity  relation
diagrom{ ERD), relasi table, dan struktur tabel.

1.6.4 Metode Pengembangan

2. White Box Testing
Cara melakukan pengujian dengan melihat ke dalam modul untuk
mengecek pada source code program yang ada kemudian dilakukan



analisis apabila ditemukan suatu permasalahan yung dapat mengganggu
jalannya system.

1.7 Sistematika Penulisan

4. BAB IV Implementas] Sistem
Bab ini berisi untuk memberikan penjelasan tentang cara memproduksi

sistem, pengetesan sistem, penggunaan sistem, dan pemeliharaan sistem.



5. BAB V Penutup
Bab ini berisi kesimpulan dan saran dari seluruh langkah-langkah yang
diterapkan dan siap untuk digunakan.
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