BAB1
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah
Kemajuan ilmu dan teknolog veng berkembang dengan cepat i turut
membantu manusia dalam memenuhi.t eradaban baru di era teknologi yang

fitns sehari-hari. Saat ini fungsi
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( Reza UOleh — oleh
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Yogyakarta o skon salah st n penju yang menrjual berbagai

Toko Reza Oleh — oleh yang terletak di yogyakarta dan didirikan sejak
tahun 2000, hingga saat in1 sudah memiliki pelanggan tefap. Dan dari segi harga
pun relatih lebih murah dari toko oleh — oleh sejenisnya. Hanya saja Toko Rera
Oleh -Oleh belum memasarkan serta mempromosikan produknya melalui internet,
baru sebatas menggunakan pamflet yang ada ditoko. karena masih menggunakan



pamflet, hal ini mengakibatkan kurangnya informasi konten yang kurang cepat,
promosi produk vang terkesan lambat karena pamflet sudah tersebar dan tidak

bisa di — update.

Agar bisa sesegera mungkin untuk mengupdate produk tersebut, serta agar
masyarakat fuas lebih mengenal Toko Rezs Oleh Oleh, memberikan dampak yang
baik uniuk toko fesebut. dunfberani berssing dengan toko toko sejenisnya.
Website m  piliha

PEMBUATAN

YOGYAKARTA



1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang kelemahan-kelemahan vang dihadapi serta
masalah vang telah dijelaskan diatas, permasalahan dalam penelitian yang dapat
dirumuskan permasalahan adalah :

Oleh Yogyakarta.

dan telah melakukan login.
7. Konfirmasi pembayaran dilakukan secara konfirmasi manual.



14 Maksud dan Tujuan Penelitian

|. Sebagai salah satu syarst menyelesaikan studi 81 pada program studi
Sistem Informasi di UNIVERSITAS AMIKOM Yogyakarta,

2 Untuk merancang sebuah Website pada Toko Rera Oleh -oleh

sudah ada.

2. Ohservasl
Metode pengumpulan data dengan cara mengamati secara langsung ke Toko
Reza Oleh - Oleh guna mengamati dan mencatat sistem yang sudah ada untuk

dijedikan data awal dalam perancangan sistem yang baru.



3, Studl Pustaka
Data - data diambil dari literatur, paket modul dan panduan, dan buku - buku
perpustakaan yang mendukung.

4. Kearslpan

B i s itk

. Merumuskan masalah, tujuan dan manfaat penelitian.

b. Merumuskan masalah dengan mendefinisikan batasan dan pokok masalah,



¢. Memahami kerja sistem yang ada, mempelajari struktur organisasi serta
sistem yang terkait dengan melakukan pengelompokan data yang diperiukan

d. Menganalisa kebutuhan dan kelemshan penanganan masalah  yang

endesain sistem baru agar berjalim lebih baik, dan
nasa yang akan

e Membuat Relasi Antar Tabel (RAT).

mempersiapkan proses dan
penerapan sistem vang sesuai dengan spesifikasi yang telah ditentukan.
Kegiatan yang dilakukan antaranya :

4. Menerjemahkan logika program ke dalam bahasa pemograman yang telah
ditentukan.



b. Menyiapkan tenaga operasional.

¢. Menyiapkan keperluan yang lain untuk pengoprasian sistem baru.
5. Tahap Pengujian
Pengujian dilakukan untuk mengetahui seberapa jauh program aplikasi yang

landasan teori yang digunakan dan diterapkan dalam melakukan penulisan skripsi.
BAB II1 ANALISIS DAN PERANCANGAN SISTEM
Bab ini merupakan bagian tujuan, analisis dan perancangan sistem yung
dibangun oleh peneliti. Dibagian ini penuis akan menjelaskan tujuan, analisis

sistem lama serta perancangan sistem baru yang akan dibuat.



BAB IV IMPLEMENTASI DAN PEMBAHASAN
Membahas sistem yang diusulkan dan teknik pembuatan dengan software
BAB V PENUTUP

Bab ini menyajikan beberapa kesi mengenal rancangan sistem yang
rancangan ini lebih lanjut
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