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INTISARI

Rumah Makan Sari Rasa selama ini menggunakan sistem manual dan
belum mempunyai sebuah sisem terkomputerisasi sehingga dalam mengolah data-
data penjualan membutuhkan waktu, laporan informasi yang terkadang dirasa kurang
akurat kepada pemilik dan human error juga sering terjadi ketika kasir melakukan
trasaksi penjualan yang banyak karena perhitungan hanya di sebutkan per itemnya
lalu di hitung dengan kalkulator, sehingga manajemen mengalami kesulitan dalam
membuat laporan dan mengelola data transaksi menjadi informasi yang bermafaat
bagi persaingan bisnis kedepannya, maka dari itu dibutuhkan sistem point of sale
yang sesuai dengan proses bisnis Sari Rasa.

Tahap_pertama yang dilakukan adalah pengumpulan data dengan cara
wawancara dan observasi terhadap objek masalah yang dihadapi. Kemudian,
dilakukan identifikasi terhadap masalan menggunakan analisis PIECES,
pengembangan sistem informasi menggunakan prototyping, melakukan perancangan
model menggunakan DFD, perancangan basisdata, perancangan antarmuka dan
pungujian sistem.

Sistem point of sale yang dihasilkan berupa web-base, yang ditujukan untuk
mengolah transaksi penjualan yang terjadi di Rumah Makan Sari Rasa. sehingga
pembuatan laporan menjadi lebih cepat dan kesalahan-kesalahan dapat diminimalisir.

Kata Kunci: point of sale, perancangan, transaksi penjualan
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ABSTRACT

Sari Rasa Restaurant has used a manual system so far and does not have
a computerized system so that in processing sales data requires time, information
reports that are sometimes felt to be inaccurate to the owner and human errors
often occur when the cashier does a lot of sales transactions because the calculation
is only mentioned per item and then calculated with a calculator, so that
management has difficulty in making reports and managing transaction data into
information that is useful for future business.competition, therefore it requires a
point of sale system that.is in line with the Sari Rasa business process.

The first step Is collecting data by interviewing and observing the object
of the problem at' hand. Then, identification of the problem using PIECES analysis,
information.system development using prototyping, designing the model using
DFD, database design, interface design and system testing.

The resulting point of sale system is in the form of a web-base, which is
intended to process sales transactions that occur at Sari Rasa Restaurant so that
reporting becomes faster and errors can be minimized.

Keywords: point of sale, design, sales transaction
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