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SUMMARY 

Waffles are a popular sweet dish originating from Belgium, typically made from flour-

based batter and cooked using a specialized mold to create a distinctive hollow texture. 

This dessert can be creatively enhanced with various toppings, making it adaptable to 

diverse serving styles and flavor combinations. Rainbow Queen Dessert is a culinary 

business that integrates creativity in its presentation while using high-quality 

ingredients. This study aims to analyze business development strategies for Rainbow 

Queen Dessert to expand its market reach and ensure sustainable growth through 

innovative menu variations and optimized marketing strategies. Given the intense 

competition and rapidly evolving culinary trends, consumers now prioritize not only 

trendy appearances but also taste, quality, and pricing in their purchasing decisions. 

Therefore, a comprehensive evaluation is essential for business owners. This study 

utilizes a structured analytical approach, including business history, market 

segmentation, SWOT analysis, Business Model Canvas (BMC), and financial reports, 

to formulate effective development strategies. 

Keywords: Waffle, Dessert, Sweet. 
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RINGKASAN 

Waffle merupakan sajian manis yang berasal dari Belgia, sebuah negara yang 

berada di Eropa Barat. Umumnya terbuat dari adonan tepung yang dimasak dengan 

cara memanggang menggunakan cetakan khusus sehingga memiliki tekstur 

berongga dengan bentuk yang khas. Selain itu makanan tersebut dapat dikreasikan 

dengan berbagai jenis topping, cara penyajiannya yang beragam membuat 

perpaduan rasa baru terhadap jenis dessert tersebut. Rainbow Queen Dessert 

merupakan usaha yang bergerak di bidang kuliner dengan menggabungkan 

kreatifitas dalam bentuk penyajian melalui bahan-bahan kualitas yang baik. 

Pengembangan usaha Rainbow Queen Dessert bertujuan untuk menjangkau pasar 

secara luas yang kedepannya diharapkan akan terus bertumbuh dengan variasi 

menu trendi melalui strategi pemasaran yang lebih optimal. Adanya persaingan 

yang ketat dan perubahan tren kuliner yang terus berubah-ubah, konsumen kini 

tidak hanya memerhatikan tampilan yang kekinian saja, akan tetapi juga 

memperhatikan aspek rasa, kualitas, dan harga dari setiap produk yang dibelinya. 

Oleh sebab itu, melakukan evaluasi menjadi hal yang tepat bagi pemilik usaha. 

Metode analisis mencakup sejarah bisnis, perkembangan bisnis, segmentasi 

pelanggan, analisis SWOT, Business Model Canvas (BMC), dan laporan keuangan. 

Kata kunci: Waffle, Dessert, Manis. 

 


