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ABSTRACT 

 
Jenang krasikan is one of the specialties of Sukoharjo Regency, 

Central Java, Indonesia. This food is one of the cultural heritages whose 

manufacturing process has been preserved from generation to generation. The 

purpose of this research is to introduce regional foods that are starting to be 

displaced due to globalization, which greatly impacts regional specialties, 

especially jenang krasikan. This research is packaged in the form of a photo story 

about the traditional way of making Jenang Krasikan in Sukoharjo. The author uses 

the EDFAT theory (Entire, Details, Frame, Angle, Time) The author uses EDFAT 

theory (Entire, Details, Frame, Angle, Time) and Photo Aesthetic theory. EDFAT 

is a theory used by photographers to help photographers become familiar with the 

environment and also train how to see things in detail. Aesthetic theory is the 

ideational aspect of photographers creating photo works and expressing them into 

various forms of concepts by paying attention to visual elements such as shapes, 

lines, and textures to produce good images. The author uses both theories because 

they can help the author to take pictures of each stage of making Jenang Krasikan 

starting from the preparation of the main ingredients to the last stage of the 

process. which allows researchers to take pictures of each stage of making jenang 

krasikan, from the preparation of the main ingredients to the unique formation 

process. These photos were taken directly at the manufacturing site. In addition, 

the important role it plays in maintaining the local culinary heritage is also 

featured. The results of this research are expected to serve as useful visual 

documentation to promote Indonesia's cultural and culinary richness and spark 

public interest. 
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ABSTRAK 

 
Jenang krasikan merupakan salah satu makanan khas Kabupaten 

Sukoharjo, Jawa Tengah, Indonesia. Makanan ini merupakan salah satu warisan 

budaya yang proses pembuatannya dilestarikan secara turun temurun. Tujuan dari 

penelitian ini adalah untuk memperkenalkan makanan khas daerah yang mulai 

tergeser akibat arus globalisasi yang sangat berdampak pada makanan khas 

daerah khususnya jenang krasikan. Penelitian ini dikemas dalam bentuk photo story 

mengenai cara pembuatan jenang krasikan secara tradisional di Sukoharjo. 

Penulis menggunakan teori EDFAT (Entire, Details, Frame, Angle, Time) dan teori 

Estetika Foto. EDFAT adalah teori yang digunakan fotografer untuk membantu 

fotografer akrab dengan lingkungan dan juga melatih bagaimana cara pandang 

melihat sesuatu dengan detail. Teori Estettika adalah aspek ideasional fotografer 

menciptakan karya foto dan mengungkapkannya ke dalam berbagai bentuk konsep 

dengan memperhatikan unsur-unsur visual seperti bentuk, garis, dan tekstur untuk 

menghasilkan gambar yang bagus. Penulis menggunakan kedua teori tersebut 

karena dapat membantu penulis untuk mengambil gambar setiap tahap pembuatan 

jenang krasikan mulai dari persiapan bahan utama hingga proses tahap terakhir. 

Foto-foto ini diambil langsung di tempat pembuatannya. Selain itu, peran penting 

Jenang Krasikan dalam mempertahankan warisan kuliner lokal juga ditampilkan. 

Hasil dari penelitian ini diharapkan dapat menjadi dokumentasi   visual yang 

berguna untuk mempromosikan kekayaan budaya dan kuliner Indonesia dan 

menarik minat masyarakat. 

 
Kata Kunci: Jenang krasikan, Photo story, Sukoharjo, Teori EDFAT 

 

 


