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INTISARI

Perhitungan bahan baku adalah kegiatan perhitungan persediaan stok barang untuk
dipasarkan. Kegiatan ini tentunya memiliki banyak manfaat untuk usaha yang bergerak dibidang
food & beverage. Selain untuk mengetahui secara pasti jumlah barang yang ada di gudang, stok
bahan baku juga memiliki manfaat yang sangat penting untuk keberlangsungan suatu usaha.
Sistem informasi perhitungan stok bahan baku di Soko Cafe & Eatery dinilai belum efisien
dimana pencatatan data stok bahan baku masih dilakukan dengan cara manual sehingga cara
yang digunakan kurang meminimalisir kesalahan penginputan data serta pembuatan laporan
membutuhkan waktu yang lama. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis sistem yang sedang
berjalan, melakukan analisis dan pengujian serta membuat perancangan sistem berbasis website
yang akan diimplementasikan.

Dalam pengembangan sistem perhitungan stok bahan baku penulis menggunakan teknik
pengumpulan data yaitu observasi dan wawancara. Hasil dari penelitian di Soko Cafe & Eatery,
dapat disimpulkan bahwa dengan dibangunnya sistem informasi perhitungan stok bahan baku
berbasis website dengan memanfaatkan teknologi website dengan MySQL dan PHP sebagai
pendukung database. Dengan adanya sistem ini diharapkan dapat membantu kinerja dalam
mengelola data stok bahan baku lebih efisien, meminimalisir kesalahan pencatatan data,
memudahkan sistem perhitungan serta mengurangi kesalahan dalam pembuatan laporan stok

bahan baku.

Kata kunci : Perhitungan, sistem informasi, website.
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ABSTRACT

Calculation of raw materials is an activity of calculating the stock inventory of goods to
be marketed. This activity certainly has many benefits for businesses engaged in food &
beverage. In addition to knowing the exact amount of goods in the warehouse, raw material
stock also has very important benefits for the sustainability of a business. The information system
for calculating raw material stock at Soko Cafe & Eatery is considered inefficient where
recording raw material stock data is still done manually so that the method used does not
minimize data entry errors and report generation takes a long time. This study aims to analyze
the current system, conduct analysis and testing and create a website-based system design that
will be implemented.

In developing a raw material stock calculation system, the author uses data collection
techniques, namely observation and interviews. The results of the research at Soko Cafe &
Eatery, it can be concluded that with the construction of a website-based raw material stock
calculation ' information system by utilizing website technology with MySOL and PHP as
database support. With this system, it is hoped that it can help performance in managing raw
material stock data more efficiently, minimize data recording errors, facilitate the calculation

system and reduce errors in making raw material stock reports.

Keyword : Calculation, information system, website.
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