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1.1 Latar Belakang

Yogyakarta tidak hanyva dikenal sebagai kota pelajar serta miniatur
Indonesia, dimana terdapat banyak nmhasm dan pelajar yang berasal dani seluruh
penjury daersh di Indenesia. Kota Y%ﬁlﬂl }hﬂn dikenal sebagai kota yvang
kental akan sejarah, adat serta budayanya. mmgnlan di masa lampau
yang mﬂsth_lgij:ﬂi Eﬁ.n.w ﬂkﬁHﬁ Kernton Jogja. Pl '_ ak

!ngu,m mem Masjid Mnlnmﬂamgeﬁ-,qilun alun dan
mﬂ.mak lagi ﬂfmm&fsqm'ﬂh lainnya. Selain daripada it Jogja dikenal
Miﬂmlsah yang cukup populer bagi wwlulﬂ maupun

mukal

mancanegara. Karena kota Jogja menawarkan wisata yang cukup bergan
dari wisata kuliner, wisata belanja serta wisata alam. Salah st jesis wisata yang
pnhngmml ini ialah wisata kulmer, Muls dari kuliner depgan gsta-rasa yang
wwm;mtmdmdlhmn Yang menjﬁdlh.nﬁjmtunk
fmrnm ‘masih mempermhankan  cksistensi berbagai macam makanan
'Baﬁﬂﬂﬂl’ tradisional, makanan tersebint diracik dww turun {emurun.
ang kuliner memiliki cita rasanya yaugw tersendini serta sulit
ditemui ditempat lain (Fadillah, 2023). Kuliner hﬂﬁﬁmﬂl dan legendaris Jogja
selmumwm puluhan tahun dan dmﬁ turun femurun juga memiliki
eunikannya tersendiri mﬂh{ ﬂnﬁ “garn pmgnhhumytt}mng masih tradisional
menEE;Lmnkaﬂ bahan bakar kayu, fungku mm#apn dengan pembuatan
bumbu yang masih di tumbuk secara manual menggunakan fesung. Kemudian dari
cira penyajiannya yang unik beberapa kuliner masih menggunakan alas daun

pisang. Diantaranya kuliner tradisional dan legendaris Jogja tesebut yakni Gudeg
Pawon (Hazmi. 2017). Mangut Lele Mbok Marto (Humas DIY, 2021), Soto
Sampah (Tha, 2021), Sambal Welut Pak Sabar (Tha, 2021}, Jenang Bu Gest
(Visiting Jogja, 2021) . Jamu Ginggang (Rusiana & Pangaribowo. 2023), Es Buah
PK (Visiting Jogja, 2021}, dan Rujak Es Krim Pak Nardi (Tim MURL 2023).



Selain biaya hidupnya yang terkenal murah, Yogyakarta juga dikenal
dengan keramah tamahan masyarakatnya yang menjadikan kota ini banyak diminati
wisatawan lokal maupun mancanegara. berdasarkan data yang di rilis melalui laman
resmi Dinas Panwisata Kota Yogyakara, jumizh kunjungan seria pergerakan
wisatawan di Kota Yogyakarta pads tahun 2023 sebanyak 7.5 juta wisatawan,
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Kota Yogyakarts merupakan sebuah daerah vang secara geografis terletak
di bagian Selatan Tengah Pulan Jawa. Kota yang sudah memiliki usia 267 tahun
serta merayakan usianya setiap tanggal 7 Oktober ini. memiliki luas wilayah



mencapai 32,5 km2. Terdin atas 14 kecamatan dengan 45 kelurahan, berbatasan
langsung dengan Kabupaten Sleman dan Kabupaten Bantul (Maarif, 2022). Pada
tahun 2020, jumlsh penduduknys mencapal 373.589 jiwa dan kepadatan penduduk
berkisar 11.495 jiwa/km? {Setyaningrum, 2022).

Kian pesatmya pertumbuhan kuliner dibarengi juga dengan masifnya kuliner
asing yang masuk ke Indonesia yang berpotensi menggeser kuliner lokal,
diperiukan segala daya dan upaya bagi stakeholder terkait baik itu dari Pemerintah,
Masyarakat, Aksdemisi serta_pelaku usaba kuliner lokal ity sendiri untuk
mmvcleuggaulw k&glqw m kebijakan  yang. mengarah  kepada
mempmnhunhn eksistensi kuliner lokal daerah, Dewasa ini, dengan sangat mudah

dapat dijumpai kuliner asing baik itu melalui pusat m_jﬂﬂl‘ll-hwdfm seperti
mll ‘ataupun supermarket, maupun di pinggir thﬁﬂpnmmﬂunakan lonsep
berjualan “kaki lima”. Contohnya saja seperti pizze. takoyaki, kebab, ndeng, thai
tea, burger, ramen, katsu dan masih banyak lagi. Dalam penelitian yang dilakukan
{Andan et al., 2027) memaparknn bahwa sejak tahun 1969 hingga-saat im semakin
hn}'akw serta berkembangnya kuliner Jepang yang masuk ke Indonesia.
‘berbapai menu kuliner Jepang yang sast ini populer dan mudsh di jumpai antara
lain sushi, tempura dan sukiyaki. Kuliner Jepang pada awal mulanya masuk ke
Ilﬂhﬂ&slﬂ sebagai bentuk terjalinnya hubungan Inmmg. Seorang pria
berkebangszan Jepang bernama Kikushi yang mendirikan restoran Jepang pertama
di ]nmmdﬁlﬁi i Kikugawa. Invasi makanan asing sebenamya sudah
lama hujnli.hﬂmhuhitduﬁ pengaruh budsya puplﬁm tahun 1970an sampai
dengan 1980an melalui media video klip mul& pnhﬁ]m Hollywood, bahkan
hingga sant ini masih lerm Wnﬁmnﬂm lokal mefalui tayangan K-pop
dan drama Korea yang sering menampilkan makanan Tokal negara mereka dalam
film {Pamela, 2023). Atlas fenomena tersebut bukan hal vang mustabal jika

eksistensi kuliner legendaris lokal Indonesia khususnya daersh Yogyakarta akan
terus fergerus seiring berjalannya wakiu.

Fotografi merupakan suatu metode dengan cara merekam pantulan eahaya
untuk menghasilkan gambar atau foto dari suatu objek. Orang lebih sering
mengenal fotografi ialah seni melukis dengan cahava. Fotografi berasal dan bahasa



Yunam yakni pheios yang berarti “cahava™ dan graphien yang dopat diartikan
sebagai “menggambar”. Untuk mendapatkan hasil intensitas yang bagus untuk
menghasilkan gambar, diperlukan bantuan alat ukur yang dapat disebut lightmerer.
Seorang fotografer dapat mengatur intensitas eahaya dengan menggunakan metode
segitiga exposwre. yakni dengan merubah 150 (150 Speed), bukaan lensa atau
diafragma (Aperture), serta kecepatan rana (Shutrer speed)  Lisntoni, 2022). Dalam
karya buku Terampil Fotografi dengan Teknik Peer Tutoring menyebutkan bahwa
fotografi bertujusn yang paling ulama ialah sebagsi sarana komunikasi, yakni
hubungan secaf lingsung antara fofografer dengan penikmat foto. seorang
Fumgmﬂn‘hutﬂgus wm;:uﬂum wang kemudian duopat disajikan serta
Wﬂﬁh khﬂ]ﬂj‘&hﬂ,fﬁﬂﬂgﬂ kini dalam dunia ftografi berkembang kian
pesat. hal ini ditandai dmgm terdapat banyak genre dalsm dunia fotografi yakni
fotografi makanan, fotografi sereet. fotografi modeiling, fotogrmfi poteait, fotografi
Ju:mm ﬁm':gm.ﬁ arsitektur, dan lainnva. dalam hal i Fwﬁ&mﬁﬁﬁ karya
dengan skema fotografi dikarenakan fotografi memiliki keunggulan sebagai sarana
miedia yang dapat menyampaikan informasi dalam jumlah yang besar, Fﬂngmﬁ
dapal mengungkapkan berbagai macam hal tanpa minnya banyak kata. FﬂtuEIuﬁ
juga dopat dipabami serta memiliki perspektif yang berbeda dari tiap para
penikmatnya {Darsono. 2020).

" Dalam teknik pengambilan gambar yang akan Penulis gunakan dalam
karya tugas akhir ini yakni pengambilan gambar menggunakan teknik fotografi
dnkmw Mﬂm mﬂuplkmmn dari Entire, Dietail,
Frame, Angle serta Time Metode ini awal m lﬁﬁ‘kﬂnﬂ]kaﬂ oleh Walter
Cronkite Schonf m‘Junmih mﬁf Telecammmications, Arizona State University
(Fadillah, 2023), Metode EDFAT pmltmg d.lla.lcuhm dalam penciptaan karya
fotografi  sebelum  melakukan proses pemotretan terlebih  dahulu  guna

mengumpulkan informasi terkait dengan subjek pemotretan. Adopun pengertian
dari Metode EDFAT yakni ; Entire yang lebih dikenal dengan sebutan estabiish
shoet. vakni gambaran keseluruhan objek atae peristiwa untuk selanjutnya melihat
bagian-bagian lebih deia! dan objek tersebut. Detail, merupakan proses dari
metode sebelumnya entive. Metode ini digunakan untuk melihat nilai poine of



inferest dari suatu objek. Frame, memupakan metode yang digunakan dengan
membingkai suatu oereil vang sudah dipilih. Pada tahapan ini seorang fotografer
memperhatikan nilai komposisi, pola, tekstur serta bentuk dan objek gambar secara
akurat. Angle, yakni tahapan untuk menentukan sudut pandang mana yang lebih
dominan. Mulai dari sisi ketinggian, kerendahan, fevel pandangan mata serta kiri
duan kanan. Tinee, pada tahapan yang terakhir ini memperhatikan penentuan wakiu
yang akurat dengan mempertimbangkan disfragma dan kecepatan dan keempat
metode yang telah dideskripsikan di atas (Setiyanto & frwandi, 2017).

Melihat Ht'rmena m tm:mhﬁ Penulis tertarik untuk menciptakan
karya bm ﬁ:l-togrﬁ dokumenter ‘dengan metode ED'FKI' yang membahas
k.uhrhgndam Jogja yang hasil cupusnva berupa e-book: Di samping itu karena
‘memrut Penulis masih belum ada karva vang nw.dll membahas secara
khusus kuliner legendaris vang ada di Jogja menggunakan sudut pandanig fotografi,
Kmtju ini akan menggabungkan foto beserta tulisan narast Mmm

nﬂuhrdim dan hasil wawancara terhadap subjek, yang mﬂuykmpmhk
ebagai karyawan di tempat tersebut. Maka dari itu sebazai landasan

nmm pltlg membuat Penulis sangat terfarik untuk menc:pmknn karva yang
berjucdul “Kuliner Legendaris Jogja™
1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan lstar belukang yang teluh dipaparkan di atas. maka
permtasilaban yang dapst disitgallin adalah bagalren fplementasi metode
EDFAT dlﬂpm Fm m karya Pﬂm Foto Essay “Kuliner
Legenduns Ing]a ' Sebagai Media Promosi Wisata Kuliner ?
1.3  Tujuan Karya

Tujuan datam penciptaan karva Foto Essay “Kuliner Legendaris Jogja™ ini

ialah sebagai salah satu media untuk menjaga eksistens: kuliner legendaris Jogja
dari gempuran pengaruh kulimer luar negeri yang secara masif telah masuk ke
Indonesia sekaligus sebagai media promost wisata kuliner di Yogyakaria apabila
ada wisatawan yang berkunjung baik wisatawan lokal maupun mancanegara,



14 Manfaat Karva
1.4.1 Manfaat Praktls
Penulis melalui penciptaan karya foto essay ini agar dapat memperkenalkan
Ui Igmalasis yamy boraite i Yorgyskagai koeside K halyab i
1.4.2 Manfaat Akademi:
Penulis m
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