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MOTTO

•:»   Mintalah, maka akan diberikan kepadamu; carilah, maka kamu akan

mendapat; ketoklah, maka pintu akan dibukakan bagimu.

•:.   Tuhan adalah kekuatanku, kepadanya aku memohon dan kepadanya aku

meminta.

•:»   Pengalaman adalah sesuatu buat kita bisa mengerti apa arti sebuah hidup.

•:.   Cinta sejati adalah memberi tanpa pamrih, mengasihi tanpa tahu alasarmya,

dan tak mengharuskan memilikinya.
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