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RINGRKASAN

Meminum kopi pada saat ini sudah menjadi bagan dari gaya hidup. Bahkan ada yang
minum kopi lebih dari satu cangkir per hari. Seiring berkemangnya zaman yang mengikuti,
semakin banyak produk bermunculan dengan varian yang beragam. Dengan bermunculannya
ragam produk vang tercipta lidok sedikit vang mulai sadar akan pentingmya kesehatan,
mengenal manfast dari produk dan pengarchnya terhadup kesehatan, Sehingga banyak faktor
dalam memilih suatu bahan pakan yang sedap dilidangkan, sehat, serta bermanfaal bagi
kesehatan.

Dari bersgam produk’ maekonan minwmam hnjuk yang mulsi menyadari akan
bahayanya mengkonsuméi produk makanan/minuman yang mengandung bahan pengawet
untuk jangka panjang. Begitupun dengan produk kopi dengan kemasan instan yang
menggunakan pengavet untuk menjoga Kualitas dari poduk tersebu.

Dalim menanggapi kesadmran konsumen akan kesehatan dalam. jangka panjang,
mengkonsumsi kopi yang alami dan tanpa bahan pengawet hhmﬂﬁﬁkhhmtu tindakan
vang dapat M Pada dasamya meminum kopi secara tEratm_wtthﬁtjm dan tidak
berlebihan memiliks manfaat yang baik bagi keschatan. Seperti membakar lemak pada tubuh,
Tliﬂllinm stamina dan meningkatkan ﬁngsi ofak. wr

Kopi Bajawa Flores berjenis Arabika mulai dibudidayakan oleh pemerintah sejak tahun
1977, mc]ilﬂf— bibit kopi yang berasal dari Jember, Jawa Timwr. Pada masa Bupati Matheus
John Bey {’!ﬂﬂ-—l&?ﬂﬂl perkebunan kopi dikembangkan di Kmmﬂn Golews dan Bajowa,
Dua kecamatan ini berada di atas 1.000 mdpl, socok dengan sifit arabika.

Wilayah perkebunan pngm': 'Eln,nlpk torut mqm::hl kualitas rasa kopi asal

Flores ini. Banyak pentkmat kopi dari berbagai negara di ﬁ.um yang jatuh cinta pada kopi ini

karena aroma nya yang sangat khas Mmmm. Apalagi kopi ini ditanam dengan
sistem organik. tanpa adanva campuran pupuk kimia.

Dari segi rasanva, kopi Bajawn memiliki karakter rasa Nutty, Orange. dan Karamel.
Apalagi jika anda menyeduhnya dengan air panas dalam kondisi masih segar, aromanya okan
terasa kuat sekali menggoda indra penciuman anda. Jadi tidak heran jika kopi im sangat
digemari oleh banyak orang, dan kerap dijadikan oleh - oleh para wisatowan yang berkunjung
ke Flores,



Efrata Coffe meyediakan bahan utama yaitu biji kopi Arabica alami yang di proses
tanpa bahan pengawet dan henar-benar 100% original kopi. Efrata Coffe memproduksi kopi
dengan varian kopi bubuk dan Roast Bean. Biji kopi yang di pakai adalah biji kopi khas daerah
saya sendiri, yaitu kopi Arabica Bajawa. Kopi Arabica Bajawa juga sudah masuk 10 besar kopi
terbaik di indonesia. Kopi Bajawa Berlokasi di dataran tinggi antara Gunung Api Inerie dan
Gunung Api Abulobo dengan ketinggian kebun antara 1.000 - 1,550 mdpl dan suhu rata-rata
15-25 °C. kawasan ini sangat cocok untuk budidaya kopi arabika. Di sinilah Orang Bajawa
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