BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Roti merupakan produk pangan yang penting dalam berbagai budayn di

seluruh dunia. Jenis, bentuk, dan rasa roti bervariasi sesuai dengan preferensi

konsumen. Di sekior bakery, penentunn jents danjumiah produksi roti memiliki

a

peran krusial dalam memenuki il

an el ya bragan.

Tantangan yang dihadapi oleh toko rati scperti Rajawali Bakery adalah
memilih jenis dan jumlah produksi roti secara bijak. Dalam menghadapi
perubahan permintaan pelanggan, penting bagi toko Tobi untuk memifih roti yang
akan diproduksi dengan tepat. Kepufusan yang kurang tepat bisa mengakibatkan
Ketidakseimbangon antara penawaran dan permintaan. berpotensi merugikan

Hendra Perdana, tahun 2019, dalam penelitinnya yang berjudul Penerapan
Algoritma. Branch And Bound Dalam Menentukan Optimasi Jumish Produksi
Roti (Studi Kasus: CV Sedap Sari Bakery) menerapkan slgoritma Branch and
Bound unfuk mengoptimasi jumlah produksi enam jenis roti di CV Sedap Sari
Bakery. Menggunakan data persediaan bahan baku roti dalam satu hari produksi,

peneliian  ini menemukan solusi optimal dengan menggabungkan  metode
simpleks dun algoritma Branch and Bound. Hasilnya menunjukkan jumiah
produksi masing-masing roti: roti bolu 423 bungkus. roti gulung 166 bungkus, roti
mandarin 1{} bungkus, ot tiga rasa 175 bungkus, roti coklat 423 bungkus, dan

roti isi coklat 342 bungkus, menghasilkan keuntungan maksimal Rp5. 101,100



I3

untuk perusahaan. Meskipun penelitian ini berhasil mengaplikasikan algoritma
Branch and Bound untuk mengoptimasi produksi roti di CV Sedap San Bakery,
namun terdapat beberapa kelemahan yang perlu diperhatikan. Salah satu
kelemahan adalah bahwa penelitian ini tidsk mempertimbangkan faktor-faktor
kualitatif yang lain. Solusi yang dapat diterapkan dengan menggunakan metode
Analytic Hierarchy Process {ﬁHPj_m dh:@m menggabungkan fakror-faktor
kuantitatif dan kuafiatif dalam proses pengambilan  keputusan. Dengan
manarg:l;mAHP perusahaan dapat membenikan babot pada setiap faktor penting
dan mengukur dampaknya techadap keputusan, produksi mti, schingga hasilnya
menjadi lebih holistik dan sesuai dengan preferensi pelanggan serta kondisi pasar

 Dulu, penentuan jenis dan jumiah produksi roti sering kali bersifat manual,
bergantung pada pengalanun dan infuisi pemilik atau manajer toko roti. Metode
ini rentan terhadup kesalahan dan tidak mempertimbangkan faktor-faktor penting
seperti prefercasi polanggan. dan ketersedisan  bahan baku. Penelitian ini
mcngqﬂ musalah fersebul dengan menerapkan metode Analytical Hierarchy
Pmcess#ﬂﬁi’l:-

Metode AHP mengatasi tantangan penentuan jenis dan jumlah produksi
roti dengan sistematis. Dalam AHP, kriteria seperti preferensi pelanggan, kualitas
produk, biaya produksi, dan faktor lain dinilai secara relatif. Metode ini mengubah
penilaian subyektif menjadi nilal numerik, membantu dalam pemilihan prioritas
produksi roti. AHP jugs memberkan bobot relabf pada setiop knteria.

menghasilkan pendekatan yang lebih terstruktur dan obyektif dalam pengambilan



platform Google Colab untuk implementasi AHP, memungkinkan analisis yang
lebih akurat dan efisien. Dengan demikian, penelitian ini diharspkan memberikan
rekomendasi yang lebih baik hagi Rajawali Bakery dalam meningkatkan efisiensi

5 Kriterin  yong  digunakan adalsh biays, kadaluarsa, permintaan,
keuntungan, ukuran, varian, penyimpanan, harga.



1.4

1.5

(£

Tujuan Fenelltian
Tujuean dari penelitian ini adalah:

Menganalisis faktor-faktor relevan dalam pemiliban jenis dan jumlah
produksi roti di Rajawali Bakery.

Mengaplikasikan metode AHP sebagai alat analisis sistematis dan obyektif
dalam menentukan prioritas produbsi roti.

Mengoptimalkan pemilihnq.'jfe;ﬂimli berdasarkan preferensi pelanggan,
kualitas Fhﬂllk. dan w—ww ﬂikﬂaw’al Bakery.

M.m*ﬂ Jumkh produksi roti yang optimal berdasarkan permintaan

‘pelanggan, kapasitas produksi, dan faktor-faktor lainoya di Rajawali

Bakory.

‘Menerapkan metode AHP menggunakan hahasa pemrograman Python dan

platform  Google Colab untuk meningkatkan efisienst dan 'aimrasl
pengambilan keputusan produksi roti di Rajawali Bakery,

Manfaat Penelltian
Adapun manfaat yang didapat dalam penelitian ini.adalah:
Membantu meningkatkan efisiens) produks: ruﬁ-t&m_mmﬂiﬁ'jenis rotl

‘yang fepat dan menentukan jumlah produksi yang optimal. Dengan

memanfaatkan metode AHP, penelitian ini mhmhn pendekatan yang
lebil ferstruktur dan obyektif dalam pengambilan keputusan. schinggs
mengurangi  kemungkinan  kelebthon atau  kekurangan  stok  sertn
mengoptimalkan penggunaan sumber daya.

. Membantu meningkatkan kepuasan pelanggan dengan menyediakan jenis

rotl yang sesuai dengan preferensi meereka, menghasilkan produk yang
lebih berkualitas, dan memenuhi permintaan pelanggan dengan lebih
akurat.

. Memberikan kontribusi pada pengembangan pengetahuan dan pemahaman

lentang pengpunaan metode analisis dalam  pengambilan  keputusan
produksi roti. Hal ini dapat diaplikasikon pada industri mokanan secara



dalam industri bakery maupun sektor lainnya.
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