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5.1 Keslmpulan

Berdasarkan penelitian dan analisis yang lelah dilakukan pada salah satu

produk hasil olahan daging sapi pads depot daging san ecco , maka penulis
mengambil kesimpulan sebagai berkil:

Berdasarkan andlisis E-Cﬂl‘.lf. mﬂ: dati hasil penelition yang telah
dilakukan dapot iillﬂ kﬁhq:lalm bahwa :llhll bakso yang diproduks:
MENEMME#O. Sleman \"ngyni_c_m‘tl;ﬂik;q:ﬂnmuhl syarat
ik dilihat dari berat (g) antara 55 g - 65 g dengan pengujian standar
uialitas perusshasn yang memiliki ketidiksesusian sebesar 39,74% atau
dintis 5%.
Berdasarkan analisis ¥ -Chart, maka dori hasil penelitian yang telah
dilakukan dapat ditorik kesimpulan bahwa tahu bakso mﬂ'pmdl.lk&l
Depot Daging Sapi Sari Ecco , Sleman Yogyakarta tidak memenuhi syarat
jhdmm dan Volume (cm') ontara 60 cm® - 90 cm' dengan pengujian
m kualitas perusshuan yang memiliki ketidaksesuaian sebesar
44 47% atau diatas 5%,
Dengan_ menggunakandiagram  Ishikawa . (diagram sebab  akibat),
wwmmmenwbuhmww@k yang terjadi pada
Mm bakso mﬂqm:dukxl mnmmg Sapi Sari Ecco .
“Slcman. Yogyakarta. l’emrcbub pertami terjadinya cacat dikarenakan oleh
manusianya sendiri seperti motivasinys kurang, Kondisi fisik. dan kurang
ketelitian saat bekerja. Y ang kedua adalah faktor lingkungan, faktor utama
yang mempengaruhi adalsh kurangnya sirkulasi udara dan lshan yang
sempit sehingga udara menyebabkan wdara panas. Yang ketiga bahan
baku, kurangnya pengawasan pada sasl pemilihi dan pembuatan tahu
bakso menyebabkan kualitas tahu bakso yang dikasilkan kurang maksimal.
Yang terakhir adalah faktor alat produksi, yang menjadi faktor utamanya
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adalah kurangnya alat ukur sehingga pengukuran hanya dengan perkiraan

saja.

%.2 Saran

Mengingat pentignya pengawasan kualitas salah satu produk olah daging
aupnpnthDﬂmengmgSanSmEcmhumpatlhubnbnmﬂhmmymg
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