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INTISARI

Persaingan yang semakin ketat dalam dunia usaha telah mendorong
pengelola suatu usaha untuk segera merumuskan strategi baru dan menciptakan
pusat-pusat keunggulan kompotitif sebagai daya saing untuk menghadapi para
pesaing. Restoran Nasi Goreng Bakar Mr. Puencheng merupakan suatu usaha
yang bergerak di bidang penjualan makanan dan minuman, haruslah pandai
mengatur strategi penjualan untuk meningkatkan hasil penjualan. Dimana restoran
ini berfungsi sebagai penyedia- makanan dan minuman, harusnya mampu
memberikan pelayanan yang. terbaik kepada setiap pelanggan. Pelayanan yang
sekarang berjalan msih dilakukan dengan cara manual, hal tersebut dapat dilihat
dari proses transaksi penjualan. Dimana dengan proses yang manual sering terjadi
kesalahan pencatatan, arsip yang sulit dicari, dan lain sebagainya.

Dengan membangun Sistem Informasi Penjualan untuk sebuah restoran
sehingga nantinya dapat membantu meningkatkan pelayanan terhadap pelanggan
Restoran Nasi Goreng Bakar Mr. Puencheng dan dapat memudahkan dalam
pembuatan laporan-laporan baik laporan penjualan maupun pembelian stok
bahan-bahan masakan.

Sistem Informasi Penjualan ini akan memudahkan pengguna dalam
menjalankan usahanya. Sistem ini menghasilkan beberapa laporan diantaranya
laporan penjualan, laporan pembelian, laporan stok bahan, laporan pelunasan
hutang supplier, laporan produk terlaris. Sistem ini juga menghasilkan suatu
informasi seperti saldo bahan yang mulai limit, bahan sudah expired sehingga
nantinya dapat memudahkan perusahaan untuk menganalisa.

Kata Kunci : Sistem Informasi Penjualan, Laporan, Bahan, Restoran



ABSTRACT

Increasingly fierce competition in the business world has driven the
management of a business to quickly formulate new strategies and create centers
of excellence kompotitif as competitiveness to face the competition. Nasi Goreng
Bakar Mr. Puencheng Restaurant is a business engaged in the sale of food and
beverages, must be clever to set sales strategies to increase sales results. Where is
this restaurant serves as a provider of food and beverages, should be able to
provide the best service to every customer. Services are now running is still done
by hand, it can be seen from the sales transaction process. Where a manual
process that often goes wrong recording, archive elusive, and so forth.

By building the Sales Information System for a restaurant so that later can
help improve customer service to Nasi Goreng Bakar Mr. Puencheng Restaurant
and can facilitate in making the reports better sales reports and stock purchase of
cooking ingredients.

Sales Information Systems this will facilitate the user in running the
business. The system generates several reports including sales reports,
purchasing reports, materials stock reports, supplier reports repayment of debt,
report the best-selling product. The system also produces a balance of
information as a starting material limits, the material has expired so it can later
facilitate the company to analyze.

Keyword: Sales Information System, Reports, Materials, Restaurant
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