BAB1

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah

ditulis pada kertas rangkap tiga, satunya diberikan kepada kasir untuk keperiuan
noti, sementara satunya lagi diantar ke dapur agar koki mulai memasak pesanan

konsumen dan yang ketiga sebagai nota konsumen.



Pelayanan yang sekarang berjalan masih dilakukan dengan cars manual,
hal tersebut dapat dilihat dari proses transaksi penjualan dan dalam laporan
lainnya. Dimana dengan proses yang manual sering terjadi kesalahan pencatatan,
nota yang sulit dicari. dan lain sebagainya. Untuk meningkatkan pelayanan, dan
memudahkan pengolahan data penjualap @engan cara mempersiapkan teknologi
informasi khususnyasistem informasi penjualan makanan dan minuman.

Berdasarkan  |ofar

4B -...;:-.::ilf:.i. A merancang ﬁmhﬁmi B

epat proses

pesanan konsumen dengan:

1.3 Batasan Masalah
Pengembangan sistem informasi penjualan makanan dan minuman ini
sungat luas dan kompleks, sehingga perlu dibatasi yaitu meliputi:



I Analisis dan perancangan sistem informasi penjualan makanan dan
minuman dilakukan pada Kedai Ngapakz.

2. Perancangan sistem informasi ini dilakukan untuk penjualan makanan dan

minuman yang ada di area Kedai Ngapakz, sehingga tidak ade kasus

penjualan di fuar area.

delete, insers, update) hanya dapat
dilakukan oleh pengguna yang ditetapkan sebagai administrator.

9. Data yang akan diolah antara lain sebagai berikut:
a. Data makanan

b, Data minuman



laporan penjualan makanan dan minuman.
4. Mempermudah dalam pencatstan laporan transaksi penjualan harian,
bulanan maupun tahunan.



5. Membuat media penyimpanan data yang lebih aman, tahan lama,
sistematis dan mudah dalam penyajian maupun pengubahan kondisi data.
6. Mempermudah pelayan dalam memberikan informasi menu makanan dan

minuman kepada konsumen serta memberikan akses lebih mudah dalam

¢. Memenuhi persyaratan kelulusan bagi jemjang Stratn | STMIK
AMIKOM Yogyakarta.
2. Manfaat penelition ini bagi konsumen adalah sebagai berikut:



4. Mengurangi wakiu tunggu pemesanan dan penjualan.

b. Konsumen mendapatkan mekanisme layanan penjualan makanan dan
minuman yang cepal dan efisien.

c. Konsumen mendapatkan layanan nformasi penjualan yang mudah
dipahami,

ogyakarta adalah sebagai
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Menjadi pelopor layanan penjualan wakanan den minymen yang
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4. Manfaat secara umum yaitu dopal menjadi referensi untuk peneliti
dan minuman khususnya pada Kedai Ngapakz dan sarana kedai makanan
atau restoran lainnya.



1.6 Metodelogl Pengumpulan Data

Metodelogi pengumpulan data meliputi studi pustaka yang informasinya
didapatkan dari buku dan sumber-sumber tertulis yang berkaitan dengan objek
penelitian. Dalam penelitian ini dimaksudkan untuk memperoleh bahan-bahan

Metode ini dilakukan untuk mengumpulkan data dan informasi



aplikasi yang sedang dianalisa dan dirancang.

|4 Tujuan Penelitian

Pada bagian ini berisi tujuan penelitian yang berkaitan erat dengan
rumusan masalah yang dituliskan,



1.5 Manfaat Penelitian
Pada bagian ini berisi manfaat hasil penelitian yang merupakan
dampak dari tercapainya fujuan.

1.6 Metodelogi Pengumpulan Data
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BAB 111 ANALISIS DAN PER.
Bah ini menjelaskan tentang:
31 Tinjausn Umum
Menguratkan tentang gambaran umum objek penelitian, uraian
sistem manual dari sistem yang akan diteliti di objek penelitian,



32 Analisis Sistem

Menjelaskan konsep kegiatan analisis dan tujuannya kenapa langkah
analisis perlu dilakukan terhadap sistem yang akan diteliti
Bagsimana proses analisis kebutuhan yang dikeluhkan oleh

pengguna dan komponen luarpengguna yang merupakan bagian dari
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BAB IV IMPLEMENTASI DAN PEMBAHASAN

1.}

Bab ini akan membahas mengenai:
Tahap Implementasi
Menjelaskan tentang instalasi hardware/software, pelatihan personil.



1

1.2 Tindak Lanjut Implementasi

Menjelaskan tentang pemeliharaan software dan pemeliharaan

agar dapat berjalan baik dan sesuai metode kerja yang telah
diuratkan.

DAFTAR PUSTAKA



	Skripsi_10.11.4410_024.pdf (p.1)
	Skripsi_10.11.4410_025.pdf (p.2)
	Skripsi_10.11.4410_026.pdf (p.3)
	Skripsi_10.11.4410_027.pdf (p.4)
	Skripsi_10.11.4410_028.pdf (p.5)
	Skripsi_10.11.4410_029.pdf (p.6)
	Skripsi_10.11.4410_030.pdf (p.7)
	Skripsi_10.11.4410_031.pdf (p.8)
	Skripsi_10.11.4410_032.pdf (p.9)
	Skripsi_10.11.4410_033.pdf (p.10)
	Skripsi_10.11.4410_034.pdf (p.11)

