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INTISARI 
 

Di zaman modern ini, teknologi informasi merupakan salah satu teknologi 
yang sangat pesat sekali perkembangannya. Segala jenis tansaksi atau pekerjaan 
hampir sebagian besar telah menggunakan sistem yang terkomputerisasi. Dengan 
kemajuan teknologi informasi segala transaksi dan pekerjaan dapat diselesaikan 
dengan cepat dan mudah. 

Penerapan teknologi informasi dapat dilakukan pada usaha rumah makan. 
Sistem yang diterapkan diharap dapat mempermudah transaksi yang terdapat pada 
rumah makan seperti pemesanan, pembayaran atau transaksi lainnya yang sering 
terjadi di rumah makan.  

Dalam penelitian ini, sistem e-menu atau elektronik menu yang dibuat 
untuk rumah makan dapat membantu pelanggan ketika memesan makanan dan 
minuman. Dengan sistem e-menu, transaksi pemesanan dan pembayaran akan 
menjadi lebih mudah, cepat, akurat, dan penggunaan kertas sebagai alat untuk 
memesan makanan atau minuman dapat diminimalkan. 

Kata kunci: Sistem informasi, rumah makan, e-menu. 
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ABSTRACT 
 

In this modern times, information technology is one technology which is 
very fast development. All kind of transaction or work, for the most part have used 
computerized system. With the advancement of information technology all kind of 
transaction or work will completed quickly and easily. 

 Application of information technology could be do in the business of 
restaurant. Implemented system is expected to facilitate  the transaction which is 
there in restaurant like ordering, payment or other transactions which is often 
happens in restaurants. 

  In this research, system of e-menu or electronic menu which is made for 
restaurant could help customers when ordering food or drinks. With system of e-
menu, ordering and payment transactions would be easier, accurate, and use of 
paper as tool for ordering food or drinks could be minimized. 

Keyword: Information system, restaurant, e-menu. 
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