ANALISIS DAN PERANCANGAN SISTEM INFORMASI PENGELOLAAN
MAKANAN PASIEN RAWAT INAP PADA RSK NGESTI WALUYO
TEMANGGUNG

SKRIPSI

disusun oleh
Feni Pramudya
11.12.5433

JURUSAN SISTEM INFORMASI
SEKOLAH TINGGI MANAJEMEN INFORMATIKA DAN KOMPUTER
AMIKOM YOGYAKARTA
YOGYAKARTA
2015



ANALISIS DAN PERANCANGAN SISTEM INFORMASI PENGELOLAAN
MAKANAN PASIEN RAWAT INAP PADA RSK NGESTI WALUYO
TEMANGGUNG

Skripsi

untuk memenuhi sebagian persyaratan
mencapai derajat Sarjana S1
pada jurusan Sistem Informasi

disusun oleh
Feni Pramudya
11.12.5433

JURUSAN SISTEM INFORMASI
SEKOLAH TINGGI MANAJEMEN INFORMATIKA DAN KOMPUTER
AMIKOM YOGYAKARTA
YOGYAKARTA
2015



PERSETUJUAN

ANALISIS DAN F : ASI PENGELOLAAN
AD S i DA T sESTI WALUYO




PENGESAHAN

ANALISIS DAN PERANCANG ORMASI PENGELOLAAN
MAKANA

NIK. 190302174

untuk memperoleh gelar Sarj K
anggal 04 Juni 2015




PERNYATAAN

Saya yang bertanda tangan dibawah ini menyatakan bahwa, skripsi ini
merupakan karya saya sendiri (ASLI), danisi dalam skripsi ini tidak terdapat
mperoleh gelar akademis di




HALAMAN MOTTO

““Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan. Maka apabila kamu
telah selesai ( dari suatu urusan). Kerjakanlah dengan sungguh-sungguh
(urusan) yang lain. Dan hanya kepada Tuhanmulah
hendaknya kamu berharap.”

(Q.S -Insyirah: 6-8)

“Orang-orang hebat di bidang apapun bukan baru bekerja
karena mereka terinspirasi, namun
mereka menjadi terinspirasi karena mereka lebih suka bekerja.
Mereka tidak menyia-nyiakan waktu untuk menunggu inspirasi. “

(Ernest Newman)

“Orang-orang yang sukses telah belajar membuat diri mereka melakukan hal
yang harus dikerjakan ketika hal itu memang harus dikerjakan, entah mereka
menyukainya atau tidak.”

(Aldus Huxley)

“Sesuatu yang belum dikerjakan, seringkali tampak mustahil, kita baru yakin

kalau kita telah berhasil melakukannya dengan baik.”

(Evelyn Underhill)

Vi



HALAMAN PERSEMBAHAN

Alhamdulillahirobbil’alamin puji syukur kehadirat Allah SWT yang telah

memberikan rahmat, hidayah dan inayah-Nya, sehingga skripsi ini dapat

diselesaikan dengan sebaik-baiknya. Skripsi ini dipersembahkan teruntuk :

+

Orang Tua dan Keluarga.  Terima kasih untuk dukungan dan semangat
yang-selalu diberikan, terima kasih atas doa yang selalu dipanjatkan,
sehingga skripsi ini dapat selesai tepat waktu dengan. hasil yang
memuaskan.

Seluruh sahabat, yang tidak dapat disebutkan satu persatu. Terima kasih
untuk semua dukungan, semangat dan doa kalian semua. Terima kasih
untuk persahabatan indah dan kekeluargaan yang terjalin di antara kita.
Direktur dan staf RSK Ngesti Waluyo Temanggung, yang telah bersedia
memberikan izin melakukan penelitian pada RSK Ngesti Waluyo
Temanggung untuk pembuatan Tugas Akhir.

Ibu Krisnawati, S.Si, MT. Terima kasih telah membimbing dengan sangat
baik dan ramah sehingga pembuatan skripsi ini dapat berjalan lancar.
STMIK AMIKOM YOGYAKARTA terutama kelas 11-S1SI-02. Terima
kasih untuk kekeluargaan yang menyenangkan untuk selalu di kenang.
Semua pihak yang tidak bisa disebutkan satu persatu, yang telah
membantu demi terselesainya skripsi ini. Terima kasih untuk semua

bantuannya.

Vii



KATA PENGANTAR

Puji dan syukur penulis persembahkan untuk Allah SWT yang telah

memberikan rahmat, hidayah dan inayah sehingga penulis dapat menyelesaikan

skripsi ini sesuai dengan waktu yang telah ditentukan. Skripsi ini disusun sebagai

salah satu syarat kelulusan bagi setiap mahasiswa STMIK AMIKOM Y ogyakarta.

Selain itu juga merupakan suatu bukti bahwa mahasiswa telah menyelesaikan

kuliah jenjang program Strata-1 dan untuk memperoleh gelar Sarjana Komputer.

Dengan selesainya skripsi ini, maka penulis tidak lupa mengucapkan

terima kasih kepada:

1.

Bapak Prof. Dr. M. Suyanto, MM, selaku Ketua STMIK AMIKOM
Yogyakarta.

Bapak Drs. Bambang Sudaryatno, MM, selaku ketua jurusan Sistem
Informasi STMIK AMIKOM Yogyakarta.

Ibu Krisnawati, S.Si, MT, selaku dosen pembimbing yang telah banyak
memberikan pengarahan dalam pembuatan skripsi.

Bapak dan Ibu Dosen STMIK AMIKOM Yogyakarta yang telah banyak
memberikan ilmunya selama kegiatan perkuliahan.

Orang tua dan keluarga yang tidak pernah lelah memberikan dukungan,
semangat, dan doa.

Direktur dan staf RSK Ngesti Waluyo Temanggung, yang telah bersedia
memberikan izin melakukan penelitian pada RSK Ngesti Waluyo
Temanggung.

Teman-teman senasib dan seperjuangan yang luar biasa semangatnya.

viii



8. Semua pihak yang tidak dapat penulis sebutkan satu persatu yang telah
membantu baik dukungan moril maupun materiil, pikiran, dan tenaga
dalam penyelesaian skripsi ini.

Dalam pembuatan skripsi ini masih banyak terdapat kekurangan dan

kelemahan. Oleh Kkarena itu, dih da semua pihak agar dapat
untuk  menambah

aat bagi semua



DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ... e i
PERSETUJIUAN . ......ooiii it e ii

PENGESAHAN ...t \Y

1.2 Rumusan Masalah ..........cccocooiiiiiii e

1.3 Batasan Masalah ..o s

1.4 Maksud dan Tujuan Penelitian ...........ccooeriiiiieniiiieneee e 4
1.5  Metodologi Penelitian. ..o 5
151  Pengumpulan Data.........cccooeeieeiiiiieieie e 5
152 ANALISIS oo 6
1.5.3  PEranCaNQgaN .......ccooiieiiieiiiieet et 6



1514 TESHING .veeieiiieie ettt et 6

1.6 Sistematika PenuliSan ............coociiiiiiiiiii e 7
BAB L. e e 9
LANDASAN TEORI....ooiiiiee ettt e e ee e 9

2.1 TiNJAuAN PUSTAKA ......cveeeeeieeifonnee s i e eeieeeseeesiee e eeenseeesae e s 9

2.2  Definisi Sistem, Informasi, Sistem Informasi...........cccccccvvevviiiieennnn.n. 10

2.2.1 - DefINIST SISTEIM ....eiuiiiiiiiiiiiiieiiis ettt e 10
2.2.2  DefiniSi INFOIMAESI.......ccriiiiiiiiiiiiiiiiis ittt 10
2.2.3  Definisi SiStem INFOrmasi ..........c.cooiiimmieeiiieiiis i 11

2.3  Karakteristik SIStem INfOrmasi...........coioeiieiieniia et 11

2.4 Konsep ArSIteKtUr SISTEIM .......ooiiiiiiiiiiie it s 13

2.5  MELOUE ANAIISIS. . ..o iiiiiiiiii ittt 14

251  ANaliSiS PIECES.........cciiiiiiiiii e 14
2.5.2  Analisis Kebutuhan SIStEM ..........ccoooivie i e 17
2.53  Analisis Biaya dan Manfaat .............cc.ooioiieiiniininieee e 18
2.5.4  Analisis Kelayakan SISEM ..........cooiiiiiiiieiin i e 18
2.6 Konsep Pemodelan SIStem...........cocooiiiiiiiiiniiieiie e 21
2.6.1  Bagan Alir (FIOWChart) ...........ccooi i 21
2.6.2 Data Flow Diagram (DFD) .........cccimiiiiiiiiis e 23
2.7 KONSEP BaSIS DAL ... ceueeeeieiieiiiie et et ettt 28
2.7.1  Definisi BasiS DAta.........c.ccouveiiiiiiiiiiiiieiierie e 28
2.7.2  Tujuan BasiS Data..........cueeruueeiiuieiiieeisieiesiiesie e sieeenie e eneinens 29
2.7.3  Entity Relation Diagram (ERD).......cccccceeiiiiiiiniiiiii e 31
2.7.4  Teknik NOrmMaliSasi ........c.ccovviiiiiiiiiiiie e 32
2.7.5 Bahasa Basis Data (SQL).......cccuervrmiiiieeiieiie e 34

Xi



2.7.6  TESHING c.eeeieieeeeeeet ettt et 35

2.8  Langkah-langkah Pengembangan Aplikasi...........cccccooiiiiiiinniieninen 36
BAB T ..o e 39
ANALISIS DAN PERANCANGAN ....ooiii ettt 39

3.1  Deskripsi Singkat Perusanaan .. .ot coveienieniin e 39

311 Profil PErUSBNaAN ..ot i ittt 39
3.1.2 - Sejarah Singkat Perusahaan ..................ccooceiisiiine e e 40
3.1.3  Visi dan Misi Perusahaan.................cococcume i iieisieesisie e 42
3.2  Analisis Masalah (Kelemahan Sistem) ....c...ccooiiiiiiiin i 42
3.2.1  Langkah-langkah Analisis .............ceiiiiiiin e 42
3.2.2  Hasil AnaliSis (PIECES) ........couiiiiiiiiieii it et 44

3.3 Solusi yang diterapkan............cooceiiiiiiiiiie e e ana s 52

34 Solusi yang dipilin ... s 52

3.5  Analisis Kebutuhan Sistem ...l b 53

351  Kebutuhan FUNgsional ..ot 53
3.5.2  Kebutuhan NonFuNgsional ... e 56
3.6 Metode Analisis Biaya dan Manfaat ............cccoioiiieniiiieiicci 59
3.6.1  Komponen-Komponen Biaya..........cccoeoeeiiiiiiniiiiiieiiei e, 59
3.6.2  Komponen-Komponen Manfaat.........cccevveiis i, 60
3.7  Analisis Kelayakan SISTEM. ..........cccoiiiiiiiiiiiieei e 60
3.7.1  Kelayakan Teknis (TEKNOIOGI) ........ccveriiriiiiiiiieiiie e 61
3.7.2  Kelayakan Operasional............c.cccoiiiiiiiiiiiiiiie e 61
3.7.3  Kelayakan HUKUM .........ccoiiiiiiiiii e 62
3.7.4  Kelayakan EKONOMI ......cuoiiiiiiiiiiiiiiiie e 62
3.7.5  Analisis Biaya dan Manfaat ...........c.cceeeeeiiiiiiniiiiiie e 63

Xii



3.7.6  Uji Kuantitatif Kelayakan Biaya dan Manfaat..............ccccoccevunnne 65

3.8 Perancangan APIKEST .......c.cooviiiiiiiiii e 68
3.8.1  RANCANGAN PrOSES.......eiiviiiiiieiies it 69
3.9 Rancangan Basis Data dan Relasi Antar Tabel...........coccoeveveeiiiiiinnnnns 77
3.9. 1 NOIMALISAST +.veeeeieee it et 77
3.9.2 Rancangan Antar Muka (Interface).......coe.....ccoeoeerieriiniininennnnnn, 81
BAB TV i e e e 87
IMPLEMENTASI DAN PEMBAHASAN. ..ottt e e 87
41 BasisDatadan Tabel ...t 87
4.2  Interface/ antar MUKa PrOGram ..........coeiiieeaiueerueesiesesneessnssine st eeeneneas 101
4.2.1  FOrm LOQiN PELIUGAS ...eoiiiiiiiiiiiiiieiie i 101
422  Tabel Rekam MEeiS.......ccocoiuiiiiiiiiiiiie e s s 102
42.3 Form Input Rekam MEediS ..........ccouiiiiiiiiiiiiic e 102
424  Tabel Rawat INap........cccooiieiiiiiiiiiiieie s e ane e 103
425  Pesan Hapus RAWAL INAP..........ccoovirmriiiienaneeessneeesnnee e dannneannees 103
4.2.6  Tabel KAMar..... ..o et 104
4.2.7  Tabel Isi Diet Pasien Pagi..........cccc.oooiriieiiiiiieiicieee e 104
4.2.8  Tabel Isi Diet Pasien SIang ............ccocveiieiiiniieniiiiiieiee e 105
429  Tabel Isi Diet PaSien SOre...........cccomuimiienieis e 106
4.2.10 Form ISi DIEL PASIEN ....eouiiiiiiiiiiiieiiie ittt 106
4.2.11 Tabel Data Diet Pasien Pagi..........cccccveiieriiiiniiiiiiiieie e 107
4.2.12 Tabel Data Diet Pasien Siang..........cccceveerierieiiriiiiee e 107
4.2.13 Tabel Data Diet PaSien SOIe .........c.cocuveiieniiiiiieiieeieeeie e 108
4.2.14 Tabel Menu Makanan VIP ..........ccccoooiiiiiiiiiiiee e 109
4.2.15 Form Input Menu Makanan VIP .........ccccocoiiiiiinniiniicnecee e 109

Xii



4216 Tabel Menu Makanan ZAL........ooooemeooee e 110

4.2.17 Form Input Menu Makanan ZAL ............ccccviiieiniiiniieneenee e 111
4.2.18 Pilihan Cetak Laporan Diet Pasien..........ccccceeeiiiiieiiee e, 111
4.2.19 Tampilan Cetak Laporan Diet Pasien...........c.cccooeviviiciieecnene. 112
4.2.20 Pilihan Cetak Laporan Menu Makanan ............c.ccoooeevenieninenne. 113
4.2.21 Tampilan Cetak Laporan Menu Makanan VIP ...............c.ccoee.e. 113
4.2.22 -~ Tampilan Cetak Laporan Menu Makanan ZAL ................ccc.ce..... 114
4.2.23 Tabel Bahan Makanan ..............cccccooiiiiiin it 114
4.2.24 Form Tambah Bahan Makanan........ .. 115
4.2.25 Tabel SUPPHET ..o b e e 115
4.2.26 Tabel Belanja MINQQUAN...........coiuiiuiiiiieiesassesssesneeanssenneeanes et 116
4.2.27 Form Tambah Belanja Mingguan...........ccccoeoeveiiueioiineesssnnessneessnns 117
4.2.28 Pilihan Laporan Cetak Belanja Mingguan...........ccoceeeeeiiisieannnes 117
4.2.29 Tampilan Cetak Laporan Belanja Mingguane.............c......eaveenee. 118
4.2.30 Pilihan Laporan Cetak Bahan Makanan .........cccccoeeeeciiinineenne. 119
4.2.31 Tampilan Cetak Laporan Bahan Makanan ..........cccc.....ccoevinnnnnn. 119
4.3  Koneksi Form dengan Database .............cccooeeiiiiiiniiniiii e 120
4.4 Script Tampil Data Diet PaSIieN ...........c.covviieeiieiiieineiiie e 120
4.5  WhIte BOX TeSTING ......ooiiiiiiiiiiiii ettt e e 121
451  Kesalahan SINtaks...........cccooiiiiiiii 121
452  Kesalahan LOgiKa .........ccccooiiiiiiiiiiiiccee e 123
4.6  BlaCk BOX TESHING ....voiiiiiieiiiiiiee et e e 124
4.7  Implementasi Program ..o 125
47.1  Manual Program ........occcooeiiiiiiiiioe e e 125
4.7.2  Manual INStalasi ..........ccooeeiiiiiiiii e 127

Xiv



XV



DAFTAR TABEL

Tabel 2.1 Simbol Bagan Alir (Flowchart) ... 22
Tabel 2.2 Simbol dan elemen-elemen Data Flow Diagram (DFD)...................... 26
Tabel 3.1 Analisis Kinerja (Performance) ...........ccoccovoeioiiiiniiiniie e 44
Tabel 3.2 Analisis Informasi (INfOrmation)............cooeeoiiiiniie e 46
Tabel 3.3 Analisis EKOnomi (ECONOMY)...ccviiiiiniiiiiiiie e 48
Tabel 3.4 Analisis Keamanan (SECUFITY) «....ooueeieiiiunireiieiies e 49
Tabel 3.5 Analisis Efisiensi (EFfICIENSY).......cooeiiiiiiiiiitin e 50
Tabel 3.6 Analisis Pelayanan (SErviCe)..............cooviiieiiesiiinnieieeiesiiesie e 51
Tabel 3.7 Kebutuhan Fungsional ... 54
Tabel 3.8 Kebutuhan Blaya ..........c.oooooiiiiiiii ittt 58
Tabel 3.9 Komponen-Komponen Manfaat ........cccooioeiiiiiiin e 60
Tabel 3.10 Rincian Analisis Biaya dan Manfaat...........ccccooviiiiie e 63
Tabel 3.11 Analisis Kelayakan EKONOMI ..o 68
Tabel 3.12 Tabel Bentuk Tidak Normal ..............c.iiii i 77
Tabel 4.1 TADEI PASIEN .......ooiiiiiiii ittt b e 92
Tabel 4.2 TADEl DOKLEY ......cc.uoiiiiii it bbb 92
Tabel 4.3 TADEI PETUGAS. ... .c..oiiiiiiiiii it 93
Tabel 4.4 TADEI POIi.......ccooiiiiiiii i e 93
Tabel 4.5 Tabel TindakKan...........cooiiiiiiii e e 94
Tabel 4.6 Tabel Penyakit............oouiiiiiiiiiii e b 94
Tabel 4.7 Tabel Nama KaMar ..........coooiiiiiii s bra et 94
Tabel 4.8 Tabel Kelas Kamar ... et 95
Tabel 4.9 Tabel Tipe KaAMAY ......oiiiiiiiii i et ib b e 95
Tabel 4.10 Tabel Rekam MediS...........cccoiiiiiiriiiiie e 95
Tabel 4.11 Tabel Rawat INap .......ccccovviiiiiiiii e 96
Tabel 4.12 Tabel Kamar. ... 96
Tabel 4.13 Tabel TiPe MENU.......cccoiiiiiiiiii i 97
Tabel 4.14 Tabel JENIS MENU...........ociiiiiii it 97
Tabel 4.15 Tabel JEeNiS IMENU . .....cc.uiiiiii it e 97
Tabel 4.16 Tabel Makanan PoKoK ... ... e 98
Tabel 4.17 Tabel Waktu DiStribDuSI ..........ccccccoiiiiieiie e 98
Tabel 4.18 Tabel Menu Makanan ............cccoociiiiiieiieeieice s 98
Tabel 4.19 Tabel DIt PASIEN ..........coiiiiiiii i e 99
Tabel 4.20 Tabel SUPPIIET.......cc.vi i 99
Tabel 4.21 Tabel Bahan Makanan .............cccccoieiiniin e 100
Tabel 4.22 Tabel Tipe Bahan...........cccoooiiiiiiiii e 100
Tabel 4.23 Tabel Belanja ..o 100



DAFTAR GAMBAR

Gambar 2.1 Lambang ENtity SEtS........ccoooe i 31
Gambar 2.2 Lambang Relationship SEts..........cccooiiiiiiiiiieec e 32
Gambar 2.3 Lambang AribUL ..o 32
Gambar 3.1 FIOWChart SISTEM ........ooiiiiiiie e 70
Gambar 3.2 Diagram KONTEKS ...t i 71
Gambar 3.3 DFD LEVEL ...ttt 72
Gambar 3.4 DED LeVel 1 ProSes 1 .......ccooiiiiiiiiiiiiieiiineeeeeeeeece e e 73
Gambar 3.5 DFD LeVel 1 PrOSES 2 ......ccccoieriiiiiiiiiiiassieea i e e 73
Gambar 3.6 DFD LeVel 1 ProSeS 3 ......cccoooiiiiiiiiiiiiiie i e 74
Gambar 3.7 DFD LeVel 1 PrOSES 4 ...........ccooiiiiiiitaiiiiieeei et e 74
Gambar 3.8 DFD LeVel 1 ProSeS 5 ..........ccoeiiiiiiiiiaiiessiees it s 75
Gambar 3.9 DFD LEVEl 1 PrOSES 6 ........ccoveieaiiieiaiiaiiie sieesee et see e 75
Gambar 3.10 DFD LeVel 1 ProSES 7 ......cooueiiiiiiiiiaiiessaesnessne e s i e 76
Gambar 3.11 DFD LeVel 1 Proses 8 ........cccooiiiiiiiiiiiienieesnnessiessiesnssessse i e 76
Gambar 3.12 Bentuk Normal Pertama (1St NF)............ciiiiiiiiiiie et 80
Gambar 3.13 Bentuk Normal Kedua (2nd NF) ... seeenen 81
Gambar 3.14 Rancangan FOrm LOgIN ........cccooiiiiiiiieiiiiiie e vnee s e s snna s 81
Gambar 3.15 Rancangan Tabel Rawat Inap ...........cccooeiiiiiiiiiiic s 82
Gambar 3.16 Rancangan Pilih Isi Diet Pasien............occooviiiiiiiiiici feveeseee 82
Gambar 3.17 Rancangan Tabel Diet Pasien ..ot o biesie s 82
Gambar 3.18 Rancangan Tabel Menu Makanan ... iivenien e 83
Gambar 3.19 Tampil dan Cetak Laporan .............coeiieiieiiinasieeieniieaie e 83
Gambar 3.20 Rancangan Tabel Bahan Makanan ..........ccccooeic i, 83
Gambar 3.21 Rancangan Tabel Belanja Mingguan ...........cccceo..oiieiicniicinenen. 84
Gambar 3.22 RancanganTabel SUPPHET ... 84
Gambar 3.23 Rancangan Form Input Menu Makanan ................cccccceveneneennne. 85
Gambar 3.24 Rancangan Form Input Bahan Makanan ...............c..cccccoeeneinn. 85
Gambar 3.25 Rancangan Form Input Belanja Mingguan ...............ccccccccevevvene.. 86
Gambar 4.1 Relasi Antar Tabel ...............co 88
Gambar 4.2 FOrm LOgiN... .. e 101
Gambar 4.3 Tabel ReKam MEediS ..o 102
Gambar 4.4 Form Tambah Rekam Medis...........cccooeiiiiiiiiiniiiecce e 102
Gambar 4.5 Tabel Rawat INAP........ccoooeiiiiiiiiiie e 103
Gambar 4.6 Pesan Hapus Rawat IN@pP .........cccooeiiiiiiiiiiiiie e 103
Gambar 4.7 Tabel KAMAK ..o e 104
Gambar 4.8 Tabel Isi Diet Pasien Pagi .........cccccovvriieiiiiieeesiceeeee e 104
Gambar 4.9 Tabel Isi Diet PaSien Siang .........cccooeeiieiieiiinnesiceeeeee e 105
Gambar 4.10 Tabel Isi Diet PaSien SOTe ..........cccooiiiieiiiiiei e 106

XVii



Gambar 4.11 FOrmM ISI DIBL....cooeeeeeee et 106

Gambar 4.12 Tabel Data Diet Pasien Pagi............ccccoveriiiiiniiniiiiiieiieeceeeees 107
Gambar 4.13 Tabel Data Diet Pasien Siang..........cccccceeverieniieiiieiieiiese e 107
Gambar 4.14 Tabel Data Diet Pasien SOre ..........cccoooveiiiiiiniieiieeeeee e 108
Gambar 4.15 Tabel Menu Makanan VIP ..........ccccooiiiiiiiiiee e 109
Gambar 4.16 Form Input Menu Makanan VIP ............cccoiiiiiiiiiee, 109
Gambar 4.17 Tabel Menu Makanan ZAL w..........cccoeiiiiiin i 110
Gambar 4.18 Form Input Menu Makanan ZAL ..............ccccoeviiiiiiiinininineee. 111
Gambar 4.19 Pilihan Cetak Laporan Diet Pasien ..............c.cccocevvvveieeenecncennnn. 111
Gambar 4.20 Tampilan Cetak Laporan DIet..........cccccoiiineiiniieiiineiiciicceceeee 112
Gambar 4.21 Pilihan Cetak Laporan Menu Makanan ........cce....coceeveininiinecnnnn. 113
Gambar 4.22 Tampilan Cetak Menu Makanan VIP........ccccciiin i, 113
Gambar 4.23 Tampilan Cetak Menu Makanan ZAL ............cccccoeiiiiiniecnnn. 114
Gambar 4.24 Tabel Bahan Makanan................ccoeiiiiiiiiiiii e 114
Gambar 4.25 Form Tambah Bahan Makanan ...t o, 115
Gambar 4.26 Tabel SUPPIIEE .........oooiii e e 115
Gambar 4.27 Tabel Belanja MiNQQUAN...........cccoooiiiiiiueimieesaneasiessieenssesne i eeeess 116
Gambar 4.28 Form Tambah Belanja Mingguan................ccieiieiieiimeaeeaneeeis. 117
Gambar 4.29 Pilihan Cetak Laporan Belanja Mingguan ..o 117
Gambar 4.30 Tampilan Cetak Laporan Belanja Mingguan...........ccccccoceeiinean... 118
Gambar 4.31 Pilihan Cetak Laporan Bahan Makanan ..............ccccciveiienen. 119
Gambar 4.32 Tampilan Cetak Laporan Bahan Makanan..................ccceeeeee. 119
Gambar 4.33 Script Tampil Diet PaSien ............cocooieiieiiensesie i 121
Gambar 4.34 Pesan Kesalahan Sintaks..............c.oc e e 122
Gambar 4.35 Penulisan Sintaks Benar ...t 122
Gambar 4.36 Pesan Kesalahan LogiKa ................ioeeeeiieeiinesine s e 123
Gambar 4.37 Logika Sistem Benar ... 123
Gambar 4.38 Konektor ODBC...........cooiiiiiiiieie et 128
Gambar 4.39 Setting DSN ........coooiiiiiiiiiii i e 128
Gambar 4.40 Konfigurasi DSN SQL Server ... 129
Gambar 4.41 Test Konfigurasi Berhasil ..., 129
Gambar 4.42 Setting SQL Server Service Manager..............cccccoeveeveeieeereennnn 130
Gambar 4.43 Halaman Tampil LOGIN.........ccoiiiiiiiiiiie e 131

Xviii



INTISARI

Rumah sakit sebagai sarana kesehatan dituntut untuk memberikan
pelayanan kesehatan semaksimal mungkin kepada masyarakat. Salah satu upaya
untuk meningkatkan pelayanan yaitu meningkatkan mutu makanan yang disajikan
kepada pasien rawat inap. Makanan yang disajikan kepada pasien rawat inap
harus mengandung komponen gizi utama yaitu energi, protein, lemak, dan
karbohidrat. Kualitas makanan yang disajikan penting untuk menunjang proses
penyembuhan pasien, hal ini diterapkan oleh RSK Ngesti Waluyo Temanggung
khususnya ahli-gizi yang telah menyediakan pedoman diet, porsi, resep, dan alat
yang memenuhi standar.

Tujuan dibuatnya aplikasi ini adalah mempermudah petugas instalasi gizi
dalam menentukan menu makanan berdasarkan penyakit dan kelas kamar inap.
Aplikasi ini secara otomatis akan mengisi menu makanan, tipe menu, extra menu
dan jenis menu, dengan memilih nomor rawat inap. Aplikasi ini juga akan
mempermudah petugas dapur dalam membuat laporan belanja mingguan
berdasarkan tipe bahan dan nama bahan.

Dengan adanya aplikasi ini, akan meminimalisir waktu dalam pengisian
diet pasien, dan media kertas yang biasanya digunakan dalam pembuatan laporan
belanja yang diserahkan kepada Manajer rumah sakit. Dengan aplikasi ini, data
diet pasien yang dikirim akan lebih efektif dan efisien sekaligus meminimalisir
human error sebagai seorang petugas. Aplikasi Sistem Pengelolaan Makanan
Pasien Rawat ini dibuat menggunakan Bahasa Pemrograman PHP dan Microsoft
SQL Server 2000.
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ABSTRACT

Hospitals as health facilities are required to provides health services to
the societies as much as possible. One effort to improve its service is improve the
quality of foods that served to inpatients. Foods that served to inpatients should
contain the main nutritional components, that are: energy, protein, fats, and
carbohydrates. The quality of the served foods is important to support the healing
process of patients, it is applied by RSK Ngesti Waluyo Temanggung especially by
the nutritionists has been providing nutritional dietary guidelines, portions,
recipes, and tools that meet the standards.

The purpose of this application is to facilitate the nutrisionist in
determining menus based on disease and hospitalization room class. This
application will automatically fill food menu, menu’s type, and menu’s extra and
kind of menu, by selecting the number of hospitalization. This application will
also facilitate officers in the kitchen making a weekly expense reports based on
the type of materials and material names.

With this application, will minimize the time in adding the inpatient's diet,
and paper that is normally used in the manufacture expense reports that will
submit to the hospital’s manager. With this application, the data of inpatient's diet
would be more effectively and efficiently and also minimizing human error as an
officer. Design and Analysis Information System of Inpatients Food Menu
Management at RSK Ngesti Waluyo Temanggung is made by using PHP
programming language and Microsoft SQL Server 2000.
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